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AZIENDA CON SISTEMA DI GESTIONE PER LA QUALITA' CERTIFICATO

Il prodotto è caratterizzato da  una elevata  mobilità  ed una velocità di

migrazione  controllata che assicura un'azione antifermentativa che dura nel

tempo.

Penetra nelle cellule vegetali  e agisce in sinergia con gli antiossidanti

naturali prolungando la vita (shelf-life) del prodotto alimentare.

L'utilizzo regolare,  abbinato alle norma di buona  lavorazione, garantisce una

completa sicurezza del ciclo  tecnologico.

Prodotto completamente innocuo,  sicuro e di facile impiego.

Non altera il sapore dei prodotti alimentari.

Indicato per aziende di produzione di ortofrutta fresca, lavata, confezionata e

pronta al consumo.
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PRESERVANTE PER PRODOTTI DI IV GAMMA

MODALITA' D'USO: Utilizzare diluito in acqua in concentrazione compresa tra  0,2% e 0,5%
di prodotto

La soluzione naturale contro annerimento ed ossidazione

della verdura e della frutta.

Prodotto liquido a base di acido citrico  che possiede possiede

elevate proprietà batteriostatiche e fungistatiche.

Previene e rallenta  i processi di ossidazione e conseguente

annerimento dei prodotti vegetali esaltandone le caratteristiche

organolettiche.

ANTIOSSIDANTE PER FRUTTA E VERDURA
DT 140

DT 140  CITROX Antiossidante per frutta e verdura

52 - 003  DETER SANIFICANTI


